
STARTER



EDAMAME
Baccelli di soia con sale a scaglie

€5



EDAMAME PEPERON
Baccelli di soia saltati con aglio, olio e peperoncino

€6



EBI STICK
3 involtini di gambero in pasta croccante con maionese 

giapponese e salsa agrodolce
€7



MARINATO ALLA GIAPPONESE

Bocconcini fritti di pesce accompagnati da verdure con aceto di riso
€12



ZUPPA DI MISO

Con alga wacame, tofu ed erba cipollina
€4



GOMA WACAME 

Insalata di alghe condita con aceto di riso
€7




TARTARE



Su richiesta senza glutine 



TARTARE MARTINI PONZU 2.0
Cubetti di ricciola, salmone, tonno, gambero dolce, calamaro,

 avocado con salsa ponzu, uovo di quaglia, olio EVO e crumble alla miso
€18



TARTARE AMAEBI LIME 2.0

Dadolata di mazzancolle al profumo di lime, tobiko e salsa ponzu
€14



TARTARE ORANGE 

Dadolata di salmone e avocado con salsa ponzu all'arancia e mandorle tostate
€15



TARTARE MAGURO HAWAI

Cubetti di tonno con avocado e salsa alla miso rossa
€16

 












DALLA CUCINA



TENPURA UDON EBI
Udon in brodo con uovo, cipollotto, alghe, gambero e verdure in tenpura

(su richiesta vegetariano)
€15



YAKI UDON EBI 

Spaghetti udon con bisque, tartare di gambero e lime
€20



YAKI SOBA BUTA

Spaghetti di grano saraceno con secreto iberico e verdure saltate
€18



CARBO YAKI SOBA

Spaghetti di grano saraceno con secreto iberico, verdure saltate e uovo
(per 2 pp)

€20



GYOZA YASAI
Ravioli alla piastra ripieni di verdure miste

5PZ - €10



GYOZA EBI
Ravioli alla piastra ripieni di gamberi

5PZ - €10



GYOZA NIKU
Ravioli alla piastra ripieni di carne

5PZ - €10



TENPURA EBI
Frittura di gamberi e fiori di zucca con maionese affumicata

€18



TENPURA YASAI 
Frittura di verdure miste con maionese affumicata

€13



TATAKI MAGURO
Tataki di tonno in crosta di mandorle con salsa teriyaki, 

rucola fritta e uova di quaglia in camicia
€20



TAKO CBT

Polpo cotto a bassa temperatura con crema di edamame
€18



YAKITORI DI POLLO

Spiedini di pollo glassati con salsa teriyaki con terrina di patate in tenpura
€15



SHAKE TENPURA

Salmone pastellato e fritto, con salsa allo zenzero e spinacino saltato 
accompagnato da riso al vapore

€15



DAL SUSHI BAR DI MANU



E' sconsigliato l'utilizzo della salsa di soia.
Su richiesta senza glutine



CHEF AMAEBI

Interno: Gambero in tenpura
Esterno: Sashimi di mazzancolla, salsa ponzu al pomodoro ed olio EVO

8PZ - €18



CHEF AURORA FLOWER
Interno: Gambero in tenpura

Esterno: Tartare di salmone, fiore di zucca in tenpura, salsa aurora 
e salsa di soia caramellata 

8PZ - €18



CHEF BRUSCHETTA 2.0
Interno: Gambero in tenpura

Esterno: Fettine di ricciola scottate, dadolata di pomodoro leggermente
piccante, olive taggiasche, polvere di peperone crusco, origano,

olio EVO e sale nero di Cipro
8PZ - €18



CHEF BUFALA

Interno: Gambero in tenpura 
Esterno: Gambero dolce, mozzarella di bufala, asparago croccante, 

zeste di limone, olio EVO e sale nero di Cipro
8PZ - €18



CHEF MAGURO SPICY

Interno: Gambero in tenpura
Esterno: Tartare di tonno piccante, erba cipollina ed olio EVO

8PZ - €18



CHEF ORANGE
Interno: Gambero in tenpura

Esterno: Sashimi di tonno, arancia ed emulsione di aceto balsamico
8PZ - €18



CHEF UNAGI

Interno: Gambero in tenpura
Esterno: Salmone scottato, anguilla in tenpura e salsa teriyaki

8PZ - €22 



CARPACCI



CARPACCIO ONION TENPURA
Carpaccio di tonno, ricciola, salmone, gambero e calamaro con salsa ponzu,,

rucola e cipolla in tenpura 
€18



CARPACCIO GREEN

Carpaccio di branzino e gambero con zucchina in tenpura, edamame
e salsa ponzu al pomodoro

€18



CARPACCIO APPLE
Tataki di salmone, mela cotta a bassa temperatura e gel di mela

€15



CARPACCIO PESTO
Carpaccio di pesce bianco con pesto di basilico, pesto di sesamo,

 spinacino in tenpura e tobiko
€18






FUTOMAKI



CLASSICO
Gambero in tenpura, Philadelphia, surimi, uova di pesce volante e avocado

5PZ - €8



TENPURA
Rotolo fritto in tenpura con gambero, Philadelphia, surimi, tobiko,

 avocado e salsa di soia caramellata
5PZ - €9



FUTO SPICY SHAKE

Interno: Gambero in tenpura
Esterno: Tartare di salmone piccante ed erba cipollina

5PZ - €15







CHIRASHI



CHIRASHI SPICY

Ciotola di riso da sushi condita con bocconcini di salmone, 
calamaro, alga nori, salsa spicy ed olio EVO

€15



CHIRASHI PESTO
Ciotola di riso da sushi condita con bocconcini di tonno, gambero,

melanzana in tenpura, pesto di basilico ed olio EVO
€15



CHIRASHI JAPO STYLE

Ciotola di riso da sushi condita con tartare di tonno, alga nori,
bottarga di tuorlo ed olio EVO

€18



TEMAKI



GOMA FLOWER
Cono di alga nori con riso, tartare di salmone all'olio di sesamo e fiore di zucca in tenpura

1PZ - €7



SUPAIDA
Cono di alga nori con riso, granchio in tenpura, maionese giapponese, insalata e salsa di soia caramellata

1PZ - €8



EBITEN PLUS
Cono di alga nori con riso, gambero in tenpura, avocado, Philadelphia e salsa di soia caramellata

1PZ - €8



SHAKE
Cono di alga nori con riso, salmone e avocado

1PZ - €5



MAGURO
Cono di alga nori con riso, tonno e avocado

1PZ - €6



SPICY SALMON
Cono di alga nori con riso, salmone, maionese, salsa piccante, tobiko ed erba cipollina

1PZ - €5



SPICY TUNA
Cono di alga nori con riso, tonno, maionese, salsa piccante, tobiko ed erba cipollina

1PZ - €8



VEGGIE
Cono di alga nori con riso, insalata, maionese, fiore di zucca

e zucchina in tenpura e salsa di soia caramellata
1PZ - €5






NIGIRI



AMA EBI
Polpettina di riso guarnita con gambero curdo

2PZ - €5



EBI TEN
Polpettina di riso guarnita con gambero in tenpura

2PZ - €5



IKA
Polpettina di riso guarnita con calamro

2PZ - €4



MAGURO 
Polpettina di riso guarnita con tonno

2PZ - €6



SHAKE
Polpettina di riso guarnita con salmone

2PZ - €4



HAMACHI
Polpettina di riso guarnita con ricciola

2PZ - €5



GIO' MAGURO
Polpettina di riso guarnita con tonno e tobiko

2PZ - €7



GIO' SHAKE
Polpettina di riso guarnita con salmone e tobiko

2PZ - €7



GIO' SHAKE TARTARE
Polpettina di riso guarnita con salmone e la sua tartare

2PZ - €7



GIO' MAGURO TARTARE
Polpettina di riso guarnita con tonno e la sua tartare

2PZ-€7



UNAGI
Polpettina di riso guarnita con anguilla e salsa di soia caramellata

2PZ - €9



URAMAKI



SHAKE MOUSSE 2.0
Salmone mantecato in tenpura, maionese, insalata

tapenade e rucola in tenpura
8PZ - €15



TORA

Interno: Gambero in tenpura
Esterno: Fettine di salmone e ricciola con tobiko e salsa 

di soia caramellata
8PZ - €15



SUPAIDA

Rotolo grande con moleca, ovvero granchio dal carapace molle
in tenpura, insalata, maionese e salsa di soia caramellata

8PZ - €13



EBI TEN DUO
Gamberi in tenpura, maionese e salsa di soia caramellata

8PZ - €13



SHAKE
Salmone e avocado

8PZ - €10



SPICY SALMON
Salmone, maionese, salsa piccante, erba cipollina e tobiko

8PZ - €10



MAGURO
Tonno e avocado

8PZ - €11



SPICY TUNA
Tonno, maionese, salsa piccante, erba cipollina e tobiko

8PZ - €11



VEGGIE
Zucchina in tenpura, Philadelphia e salsa di soia caramellata

8PZ - €8








HOSOMAKI



AVOCADO
Rotolo piccolo con alga nori esterna, all'interno riso e avocado

6PZ - €4



SHAKE
Rotolo piccolo con alga nori esterna, all'interno riso e salmone

6PZ - €5



TEKKA
Rotolo piccolo con al nori esterna, all'interno riso e tonno

6PZ - €6



AMA EBI
Rotolo piccolo con alga nori esterna, all'interno riso e gambero

6PZ - €6



SUSHI E SASHIMI



SUSHI MISTO a scelta dello chef
5 nigiri, 4 uramaki, 4 hosomaki 

€16



SASHIMI MISTO
Tonno, salmone, ricciola, gambero crudo e ostrica

€22



SUSHI E SASHIMI
20PZ - €25



SUSHI E SASHIMI SPECIALE

25PZ - €30



OSTRICA CON SALSA PONZU
€4,50 Cad.



OSTRICA AL NATURALE

€4 Cad.



TRIS DI OSTRICHE condite
€12





